Bochet V

Kiekis: 20 litry
Efektyvumas: 85 %
Stilius:  Sausas midus
Aludaris: Peckelis
Receptas sukurtas: 2018-01-16 23:29:29
Receptas modifikuotas: 2018-02-19 21:08:47

OG: 1.108
FG: 1.008
ABV: 13.1%
IBU: O
EBC: 44
IBU/OG: 0.00 (kartumo néra, dominuoja salyklas)

Fermentuojamos medzZiagos

Pavadinimas Spalva (EBC) Kiekis (kg)

Medus 40.0 6.000
6.000

Mielés

Pavadinimas

Mangrove Jack's M05 Mead

Priedai

Pavadinimas Paskirtis Laikas

Gervuogeés Antrinei fermentacijai 14 d.

Pastabos

PasildZiau :) Vel visokiy medaus uodegy susirinko apie 6 kg. Tai Stai jums ir praSom.
Gal dalj po fermentacijos paturbinsiu kokia tai uoga - padarysim bochetomelj.

Kiekis (%)
100.0

Kiekis (g)
22.0

Kiekis
1.0kg

2018 02 02 nupyliau nuo mieliy. Dalj palikau dar pabati, pastovéti, o kazkur 7 litrus atskirai uztaisiau kilogramu Saldyty gervuogiy.

Pasterizavau 20 min. 72C temperataroje. Fermentavimo temperatdra 23C, tas gerai.
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