Volfgango (Grikiy medaus midus)

Kiekis:

Efektyvumas:

Stilius:

Aludaris:

Receptas sukurtas:
Receptas modifikuotas:

OG:

FG:
ABV:
IBU:
EBC:
IBU/OG:

9 litrai

70 %

Sausas midus
audryla

2011-06-11 00:04:25
2013-04-04 21:54:30

1.112

1.013

129 %

60

12

0.54 (kartumas ir salyklo skonis subalansuotas)

Fermentuojamos medzZiagos

Pavadinimas
Grikiy Medus

Apyniai

Pavadinimas
Admiral (U.K.)
Kadagiy uogos
Citrininis ciobrelis

Mielés

Pavadinimas

Forma Paskirtis

Lallemand Danstar Nottingham

Pastabos

Laisva improvizacija ZemaitiSko midaus tema

Saltinis www.samogit.It:

4 | medaus, 20 | vandens, 50-100 g apyniy, 50-100 g mieliy, duonos plutele.

Medy iSmaiSyti vandenyje ir laikyti Siltoje vietoje 24 val daZnai pamaisant.

Po to perkosti. Supilti j katilg ir virinti tol, kol liks pusé i$ pradZiy supilto skyscio.

2025-07-27

Spalva (EBC) Kiekis (kg) Kiekis (%)
6.0 2.800 100.0
2.800

AA (%) IBU Kiekis (g) Laikas
14.0 55.2 25 90
1.0 47 30 90
0.0 0.0 5 0

60
Kiekis (g)
12.0

Vél pripilti tiek vandens, kiek buvo i3 pradziy, jdéti apyniy, suriSty j marle, prispausti juos su plyta (raudona) ir virinti tiek, kad likty pusé
skyscio. Atvesinti, jdéeti mieles, uZteptas ant duonos pluteles, ir laikyti kambario temperatadroje. Kai atsiradusios putos pajuoduos, midy
perkosti pro marle, supilti j gZuoline statinaite ir stipriai uzkimsti. Pastacius 3altoje vietoje laikyti puse ir daugiau mety.

Kaip dariau as:

IStirpinti medy 10L vandens. UZvirt ir nuvirint puse vandens. Dapilti vandens, sudéti kadagiy uogas ir apynius. Virti kol vél nuvirs pusé
vandens. Atvésint, perkost ir suleist mieles.

17.02.2013

Mielés suvalgeé iki 1.002. Pridéta 700gr medaus iStirpinty ir 60 min pavirty 1,5 litro vandens. Receptas redaguotas jvertinus pakeitimus.

04.04.2013

FG ~1.013-1.014. I3pilstyta galy gale :-)
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