AuSra Marija

Kiekis:

Efektyvumas:

Stilius:

Aludaris:

Receptas sukurtas:
Receptas modifikuotas:

OG:

FG:
ABV:
IBU:
EBC:
IBU/OG:

13 litry

76 %

Dvigubas IPA
Dainius

2011-12-30 12:39:33
2013-04-28 23:08:19

1.090

1.012

10.3%

164

15

1.81 (dominuoja apyniy skonis)

Fermentuojamos medzZiagos

Pavadinimas
Tipple Pale Ale
Rugiy salyklas
CaraHell

Apyniai

Pavadinimas
Amarillo

Paskirtis

Amarillo (pirmas misos apyniavimas) - -

Amarillo
Amarillo
Amarillo
Amarillo
Amarillo

Amarillo (sausas apyniavimas)

Mielés

Pavadinimas

Lallemand Danstar Nottingham

Pastabos

Salinimas:

~50-61°C - 390 min. + 4g CaSO4 + 1g CaCl2

->80°C
18viso 420 min.
pH~5,4

Pirmokas: G=1,110V = 4,5 | (atskiestas)

Antrokas: G=1,074V =451
Treciokas: G=1,050V=4,01

Budintis treciokas: G=1,042V=1,51
PrieS verdant: G=1,082V=13,01

Fermentacija:

Aplinkos temperatara: ~21°C

Dékui Zal€iui uz apynius.

Pirma dariau starterj su 4 g. pusés mety mieliy, gal ir baty uZsivede, bet nebuvo kada laukt - rehidratavau ir supyliau j starterj 11 g. naujy
mieliy - pirma kartg vienam virimui sunaudojau visg pakelj. Netrukus uzburbuliavo. Bendras tdris - 0,9 I.
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