Irish Red Mingé 75

Kiekis:

Efektyvumas:

Stilius:

Aludaris:

Receptas sukurtas:
Receptas modifikuotas:

OG:

FG:
ABV:
IBU:
EBC:
IBU/OG:

72 litrai

73 %

Airiskas raudonas elis
Virgas

2018-05-30 22:21:43
2018-08-01 23:17:27

1.062

1.012

6.5 %

29

24

0.47 (kartumas ir salyklo skonis subalansuotas)

Fermentuojamos medzZiagos

Pavadinimas
Marris Otter salyklas
Mieziniai dribsniai

Ragstusis salyklas ,Sauermalz”

CaraCrystal salyklas

Skrudintas mieZiy salyklas 'Chocolate’

Apyniai

Pavadinimas
Styrian Goldings
Fuggle (UK)
Mosaic

Mielés

Pavadinimas
MauriBrew Ale 514

Priedai

Pavadinimas
Airiska kerpena

Burokai (du nevirti burokai/fermenteriui pjaustyti Siaudeliais)

Pastabos

Forma Paskirtis

Granulés Virimui (kartumui)
Granulés Aromatui (virimui)
Granulés Sausam apyniavimui

Paskirtis
Virimui

Gamintas Mingés jachtklube 2018 birzelio 9 d.

Salinimas

50C- 15 min.
65C-1,5h.

Virimas 1,5 h.

Fermentacija Mingeés pirtyje

B

2026-04-18

Spalva (EBC) Kiekis (kg) Kiekis (%)
5.0 16.700 83.7
3.0 1.450 7.3
3.3 0.900 4.5

121.1 0.700 3.5

907.7 0.210 1.1
19.960

AA (%) IBU Kiekis (g) Laikas

5.0 26.6 160 60

4.5 2.1 60 6

12.5 0.0 120 0

340

Kiekis (g)

12.0

Laikas Kiekis

15 min. 300g

1 sav. 500.0g

Antrinei fermentacijai


http://www.tcpdf.org

