MoliGginis elis

Kiekis:

Efektyvumas:

Stilius:

Aludaris:

Receptas sukurtas:
Receptas modifikuotas:

OG:

FG:
ABV:
IBU:
EBC:
IBU/OG:

20 litry

81 %

Alus su prieskoniais, Zolelémis ar darzovémis
Lrs

2019-09-29 14:24:04

2019-10-29 15:09:45

1.077

1.026

6.6 %

16

47

0.20 (jauCiami apyniai, dominuoja salyklas)

Fermentuojamos medzZiagos

Pavadinimas

TF Maris Otter Pale Ale
Moliugas

BEST Munich salyklas

Spalva (EBC)

BEST Caramel Aromatic salyklas

CaraMunich salyklas
Konditerinis cukrus (rudas)

Apyniai

Pavadinimas
Northern Brewer (US)

Mielés

Pavadinimas
White labs English ale WLP002

Priedai

Pavadinimas
Cinamonas
Muskatas
Imbieras
Vanilé

Pastabos

Forma Paskirtis
Granulés Virimui (kartumui)

Paskirtis

Virimui

Virimui

Virimui

Antrinei fermentacijai

Molitigas pakepintas su apibarstytu cukrumi 190 laipsniy temp 2 val.

Salinta 68 temp.
Virti 90 min.
Moliagas virimui

MoliGgo paruosto ir iSkepto gavosi 1,5 kg

2026-02-25

Kiekis (%)
38.1

27.4

16.2

10.7

4.8

2.7

IBU Kiekis (g) Laikas

Kiekis (kg)
9.0 3.200
3.0 2.300
25.0 1.360
50.5 0.900
100.3 0.400
501.2 0.230
8.390

AA (%)

6.0 15.7

Laikas
5 min.
5 min.
5 min.

5d.

25 60
25

Kiekis (g)
12.0

Kiekis
250¢g
50¢g
50g
15.0g
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