Guinness clone V1.0

Kiekis:

Efektyvumas:

Stilius:

Aludaris:

Receptas sukurtas:
Receptas modifikuotas:

OG:

FG:
ABV:
IBU:
EBC:
IBU/OG:

20 litry

70 %

Airiskas stautas
Grafas
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1.040

1.011

3.9%

40

71

0.99 (dominuoja apyniy skonis)

Fermentuojamos medzZiagos

Pavadinimas

Golden Promise Pale Ale salyklas

Kvietiniai dribsniai
Skrudintas kvieciy salyklas
Apyniai

Pavadinimas

East Kent Golding
Mielés

Pavadinimas
Wyeast 1084: Irish Ale

Pastabos

Jkaitinkite 10 | vandens iki 72 °C ir jmaiSykite salyklg bei mieZiy dribsnius.

Forma Paskirtis
- Virimui (kartumui)

Salinti 66 °C temperatdroje 60 minuciy.

2026-04-18

IBU Kiekis (g)

Spalva (EBC) Kiekis (kg)
5.0 2.400
3.0 1.100
1050.8 0.450
3.950
AA (%)
55 40.1

] salyklg jmaiSykite verdantj vandenj, kol temperatdra pasieks 168 °F (76 °C), ir palikite 5 minutes.

Recirkuliuokite, kol misa taps skaidri, tada pradékite pilti misg j virdulj.

Prideti 77 °C vandens iki 19 litry.

Virkite misg 90 minuciy, pridedant apynius, likus 60 minuciy virimo.

Misg atvésinkite ir perkelkite j fermentatoriy. Aeruokite misg (pageidautina) ir pridékite mieles.

58
58

Kiekis (%)
60.8
27.8
11.4

Laikas
60

Kiekis (g)
12.0

Fermentuokite 22 °C temperatdroje. Kai fermentacija baigsis, perkelkite j antrine. Buteliavimas po keliy dieny, kai alus nuskaidreés.
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