Cup of Dusk

Kiekis:

Efektyvumas:

Stilius:

Aludaris:

Receptas sukurtas:
Receptas modifikuotas:

37 litrai

76 %

AviZinis stautas
Mukas

2025-03-24 14:03:53
2025-03-31 15:24:55

OG: 1.058
FG: 1.016

ABV: 55%

IBU: 30

EBC: 58

IBU/OG: 0.52 (kartumas ir salyklo skonis subalansuotas) 2025-07-26
Fermentuojamos medzZiagos
Pavadinimas Spalva (EBC) Kiekis (kg) Kiekis (%)
BEST Pilsen salyklas 4.0 6.500 69.9
BEST Oat Malt, avizy salyklas 3.0 2.200 23.7
BEST Chocolate salyklas 902.8 0.370 4.0
BEST Black Extra salyklas 1404.4 0.190 2.0
BEST Black salyklas 1153.6 0.040 0.4
9.300
Apyniai
Pavadinimas Forma Paskirtis AA (%) IBU Kiekis (g) Laikas
Styrian Goldings Granulés Virimui (kartumui) 4.0 26.7 100 60
Styrian Goldings Granulés - 4.0 3.2 24 15
124

Mielés
Pavadinimas Kiekis (g)
Fermentis Safale S-04 22.0

Pastabos

Rekomenduojama salinimo schema (Celsius):

1. Beta-glucan rest (neprivaloma, bet naudinga su avizomis)

* Temperatdra: 42-45 °C
* Trukmé: 15-20 min
* Kodel?
o AviZos turi beta gliukany, kurie gali tirStinti misa.

o §j pauzé palengvina filtravimg ir sumaZina rizika ,uZsikimti“ filtravimo metu.

2. Sacharifikacijos pauzé (cukry konversija)

* Temperatara: 67-68 °C
e Trukmé: 60 min
e Kodél?
o 67 °C 0 sausesnis alus

° 68 °C O pilnesnis kanas ir Svelnesnis, Silkinesnis pojatis - idealu Oatmeal Stout'ui 0

3. Mash-out

* Temperatara: 75-76 °C
® Trukmé: 10 min
* Kodél?
o Sustabdo fermenty veiklg
o Sumazina misos klampuma
o Pagerina iStekéjimga pries filtravima

???? Alternatyva - paprasta vienpakopé schema (jei nori lengviau):



¢ Mash: 67-68 °C, 60 min
¢ Mash-out: 75 °C, 10 min

Tinka, nes BEST Oat Malt jau yra modifikuotas ir draugiskas salinimui.


http://www.tcpdf.org

