Gira su kmynais ir razinom

Kiekis:

Efektyvumas:

Stilius:

Aludaris:

Receptas sukurtas:
Receptas modifikuotas:

9 litrai

100 %

Gira

Ulonas

2014-01-19 12:13:41
2014-04-24 07:31:10

0OG: 1.030
FG: 1.020

ABV: 13%

IBU: 0O

EBC: 20 -

IBU/OG: 0.00 (kartumo néra, dominuoja salyklas) 2026-04-18
Fermentuojamos medzZiagos
Pavadinimas Spalva (EBC) Kiekis (kg) Kiekis (%)
Cukrus 0.0 1.000 50.0
DzZiovinta juoda duona 35.0 1.000 50.0
2.000
Apyniai
Pavadinimas Forma Paskirtis AA (%) IBU Kiekis (g) Laikas
Kmynai - - 0.0 0.0 100 0
razinos - - 0.0 0.0 100 0
200

Mielés
Pavadinimas Kiekis (g)
Sausos kepimo mielés 30.0

Pastabos

1kg dZiovintos duonos atlieky uZplikyti 12 | verdancio vandens ir leisti atausti. Per tai laikg nuplikyti razinas ir nukosti, o kmynus uZplikyti
1 | verdancio vandens ir leisti atvésti. ] kitg indg nukosti gira, kmynus, sudéti razinas, istirpintg cykry ir mieles. Fermentuoti pora dieny,
tuomet iSpilstyti j plastikinius bambalius ir laukti kol iSsipas, véliau Saltai.
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