Bergschlosschen WIT - Nr.3

Kiekis: 23 litrai
Efektyvumas: 67 %
Stilius:  Witbier
Aludaris:  GiN
Receptas sukurtas: 2014-06-23 10:12:04
Receptas modifikuotas: 2014-07-02 18:56:00

0G: 1.042
FG: 1.011

ABV: 4.0%

IBU: 9

EBC: 10 -

IBU/OG: 0.20 (jauc¢iami apyniai, dominuoja salyklas) 2026-06-17
Fermentuojamos medzZiagos
Pavadinimas Spalva (EBC) Kiekis (kg) Kiekis (%)
BEST Heidelberg salyklas 2.0 1.850 394
BEST Kvietinis tamsus salyklas 18.0 1.200 25.6
Kvietiniai dribsniai (Maximiniai) 3.0 1.200 25.6
AviZiniai dribsniai 4.0 0.300 6.4
Gliukozé uzgazavimui 0.0 0.140 3.0
4.690
Apyniai
Pavadinimas Forma Paskirtis AA (%) IBU Kiekis (g) Laikas
Perle (German) Granulés Virimui (kartumui) 4.6 6.8 12 60
Apelsiny Zievelés (saldZiosios) - Aromatui (virimui) 0.0 0.0 15 20
Apelsiny Zievelés (karciosios) - Aromatui (virimui) 2.0 1.3 10 20
Kalendra (grasta j virimo pabaiga) - Aromatui (virimui) 2.0 0.4 10 5
47

Mielés
Pavadinimas Kiekis (g)
Kalnapilis WHITE (antros kartos) 300.0
Pastabos
Salinimas:
67°C - 80 min.
76°C -> out

Kalendrg sugrtdau grastuveéje, déjau j austancig misg 5 min.
Dribsnius sudéjau j verdantj vandenj ir viriau 50 min. (tiek daug nereikia, uZtenka 20-30 min.)

Bergschldschen - senasis Kalnapilio daryklos pavadinimas. IStrauka i$ daryklos istorijos:

Buvo pastatytas trijy aukSty marinis namas ir dvi medinés ledainés. Daryklos pavadinimg sudaré du vokiski Zodziai: ,berg” - kalnas ir
»schldschen” - pilis. Kaip rasé savo atsiminimuose Juozas Jurkevicius, toje vietoje, kur buvo pradéta statyba, stovéjo nemazas kalnas su
tuscCiu lauku. Netoliese stovejo tik vienas namas. Tikriausiai naujai iSkiles pastatas kazkuo priminé pilj ant kalno.
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