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Aromaticum IPA

Kiekis: 30 litrų
Efektyvumas: 70 %

Stilius: Amerikietiškas IPA
Aludaris: Justas_V

Receptas sukurtas: 2014-07-23 12:13:08
Receptas modifikuotas: 2014-08-11 15:15:38

OG: 1.056
FG: 1.013

ABV: 5.6 %
IBU: 49
EBC: 9

IBU/OG: 0.88 (dominuoja apynių skonis)

Fermentuojamos medžiagos

Pavadinimas Spalva (EBC) Kiekis (kg) Kiekis (%)
BEST „Heidelberg“ salyklas 3.0 6.000 75.5
Rugių salyklas "Weyermann Rye" 6.0 0.750 9.4
CaraPils 5.0 0.750 9.4
Rūgštusis salyklas „Sauermalz“ 6.0 0.225 2.8
Skrudintas miežių salyklas 'Biscuit' 50.0 0.225 2.8

7.950

Apyniai

Pavadinimas Forma Paskirtis AA (%) IBU Kiekis (g) Laikas
Crystal Granulės Virimui (kartumui) 3.6 12.1 40 60
Herkules Granulės Aromatui (virimui) 17.5 32.9 45 15
Crystal Spurgai Aromatui (virimui) 3.6 2.1 40 5
Herkules Granulės Aromatui (virimui) 17.5 1.9 30 1
Crystal Granulės Sausam apyniavimui 3.6 0.0 20 0
Citra Granulės Sausam apyniavimui 15.0 0.0 50 0
Herkules Granulės Sausam apyniavimui 17.5 0.0 25 0
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Mielės

Pavadinimas Kiekis (g)
Craft Series Yeast M44 U.S. West Coast 15.0

Pastabos

Salinimas: 55/56 - 10 min; 64/65 - 60 min; 70 - 10 min; tekinimas 70-72
Fermentacijos temperatūra: 26-27.
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