'67' Kvietis Gediminui

Kiekis: 23 litrai
Efektyvumas: 81 %
Stilius:  Weissbier
Aludaris: vidmantas
Receptas sukurtas: 2015-10-31 07:17:09
Receptas modifikuotas: 2015-11-06 19:23:03

0OG: 1.056
FG: 1.020

ABV: 4.8%

IBU: 14 4k

EBC: 6 " ="

IBU/OG: 0.25 (jauc¢iami apyniai, dominuoja salyklas) 2026-04-18
Fermentuojamos medzZiagos
Pavadinimas Spalva (EBC) Kiekis (kg) Kiekis (%)
Kvietinis salyklas (Cekija) 3.0 3.000 60.0
MieZiy salyklas (Cekija) 3.0 2.000 40.0
5.000
Apyniai
Pavadinimas Forma Paskirtis AA (%) IBU Kiekis (g) Laikas
Cascade (U.S.) - - 5.0 3.0 7 45
Willamette - - 4.8 2.9 7 45
Cascade (U.S.) - - 5.0 2.6 7 30
Willamette - - 4.8 2.5 7 30
Kalendra (traiskyta) - - 1.0 0.1 3 15
Curacao - - 1.0 0.5 10 15
3 apelsinai - - 1.0 0.0 0 10
Cascade (U.S.) - - 5.0 1.2 7 10
Willamette - - 4.8 1.2 7 10
3 Apelsiny Zievelés (nutarkuotos) - - 1.0 0.0 0 1
55

Mielés
Pavadinimas Kiekis (g)
M20 Bavarian Wheat 12.0
Pastabos

Vanduo/grudai 3,6/1 33,3% RO salinime 30-30min (maltazés fermento aktyvumui padidinti, siekiant veliau iSgauti didesne gliukozes
koncentracija) ISimam 25% misos ir kaitinam iki 63 Laikom 30min ([3-amilazé->maltozé) 63 verciam atgal j bendrg kuri buvo laikoma 30
laipsniu Misa sukyla iki 40 laipsniy Laikom 30min (maltazé -> gliukozé) PraleidZziam [3-amilaze ir keliam iki 72 Laikom 30 min (a-amilazé ->
Dextrin) Keliam iki 78, laikom 10 Out Visas Sis briedas skirtas iSgauti daugiau bananiniy esteriy pagal "The New Brewer
November/December 2009"
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